
À PARTAGER
Olives (v)...................................... 5
Focaccia et huile d’olive (v)......... 7
Pommes frites,  
sel au romarin (v)......................... 7
Cœurs d’artichauts frits 
façon buffalo (v)........................... 8
Burrata fouettée, huile  
au basilic.......................................9 
“Dirty” pizzetta à l’ail (v).............10
Assiette aperitif .........................15
Poulet frit façon southern et 
coleslaw......................................13

PIZZA
De 12h à 14h et de 18h à 21h  
(22h le weekend)

MARGHERITA........................... 20
Tomate, mozzarella, huile de basilic, pecorino

OG............................................. 23
Tomate, mozzarella, saucisse à la fenouil, 
fenouil rôti, basilic, parmigiano

VALLON D’ARBI (V).................. 23
Tomate, mozzarella, courgette grillée, 
poivrons grillés, basilic, parmigiano

SBAGLIATO (V).......................... 24
Mozzarella, tomates datterino confites, 
tomate, huile de basilic, pecorino, basilic 

NY PEPP.................................... 25
Tomate, mozzarella, salami piquant, 
flocons de piment, basilic, parmigiano

GIANFRANCO (V)..................... 26
Crême de courge, gorgonzola, 
champignons, ail, sauge 

GRAND CRU............................. 27
Double tomate, jambon cru, burrata, ail, 
origan, basilic

MARADONA............................. 27
Tomate, mozzarella, ragoût napolitain 
mijoté 12 heures, parmigiano

DESSERT
Gâteau au fromage Basque brûlé......9

SALADES
Salade de fenouil et de verdure 
d’hiver (v)......................................8
Salade de poireaux rôtis, orange  
et burrata (v)...............................12

PLATS CHAUDS
Ragoût de haricots blancs  
et blettes (v)............................... 25 
Plat de côtes braisé au vin rouge 
avec polenta à la fontina........... 35

DIPS
Aioli maison ................................ 2
Buffalo aioli ................................. 3
Ail et fines herbes ....................... 3

BOISSONS CHAUDES
Café / Expresso / Thé .............................4
Cappuccino / Renversé ..........................5
Latte Macchiato ......................................6
Jus de pomme chaud .............................5
Chocolat chaud ...................................5.5
Vin chaud .............................................5.5

Lait végétal........................................ +0.5
Chantilly ............................................ +1.5
Arrosé .................................................. +4

SOFTS ET COMPAGNIE
Coca-Cola / Zéro, Fanta, Sprite, Nestea 
3dl.......................................................... 5
Rivella Rouge, Ramseier, Grappefruit
5dl....................................................... 5.5
Jus Artisanal (Abricot, Poire et Pomme)
3dl/5dl................................................. 5/6
Énergisants & Tonics .............................. 6
Red Bull, El Tony Mate, Ginger Beer
Schweppes Tonic ................................... 4

COCKTAILS 
Aperol Spritz........................................ 12
London, Moscow & Jamaican Mules... 14
Amaretto Sour .................................... 15
Expresso Martigny .............................. 15
Margarita............................................. 15

BOISS
ONS

BOISS
ONSMENUMENU

SHOTS
.

SHOTS
.

LES MOUSSES 3dl/5dl

Valaisanne Lager 4.8% ........................ 5/8
Grimbergen Blanche 6.0%.................. 6/9
Brooklyn Stonewall IPA 4.6% .............. 6/9
Guinness Micro Draft ........................... -/9
White Frontier Bottled Beer................... 8
Martigny Vice (session IPA 3,5%), Amor 
Fati (Indian Pale Ale 6,5%), and Petite 
(German Lager 4,3%)
Valaisanne sans alcool 0,0%................ 6.5

Demandez à notre équipe une sélection plus large de 
boissons non alcoolisées, bières, apéritifs, digestifs & 

VINS
Demandez à l’équipe :  
on vous dit tout sur nos vins !

N’hésitez pas à solliciter notre équipe pour toute question concernant les allergènes.


